#" Boucherie Lesserteur
Menu de fin d'Année

o commande avantle udécembre -
pour Noél etle 20 décembre pour nouvel an
Magasin ouvert de 8$h3o 4 17H les 24 et 31 Décembre

Boucherie Lesserteur |
2 rue Claude Perreciot 25640 Roulans




Plancha apéritive: 6 personnes (charcuterie, comté et morbier) 32.80 piéce

Foie gras maison 135.00€ le kg
Foie gras maison, briochette et ses compotée 9.50€

. Médaillon de saumon , crevette bouquet en bellevue 7.50€

. Terrine de chapon au vin jaune, cépes et petits légumes 8.60€

 Terrine de St Jacques, saumon fumé et son accompagnement 8.90€
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Terrine de cerf aux marrons ,frompettes et sa julienne 8.30€
Diverses charcuteries et ballotines de Noél en magasin

Croute forestiere 8.00€
Croute Forestiere et morilles 8.80€
Croute aux morilles 9.40€
Escargots préparation Bourgogne (fait maison) 8.90€
Cassolette de rouget, St Jacques et écrevisses creme et curry 9.20€
Coquille St Jacques et poissons 7.90€
Pavé de sandre cuisson unilatérale au vin jaune 9.20€
Médaillon de limande farcie a la créeme de langoustine 8.90€
Cuissot de porcelet roti déglacé macvin et ses morilles 9.90€
Filet de canard plaqué réti thym et miel 10.30€
Mijoté d'épaule de cerf aux trompettes et marrons 9.60€
Supréme de chapon flanqué morilles 11.90€
Filet de baeuf réti, jus corsé et ses pépites de fois gras 13.90€

Fondant de pintade farcie au vin jaune et morilles 10.20€




